
様

赤枠の中をご記入ください。
注文書

【お名前】

【お引き渡し時刻】

カタカナでご記入ください。

【お引き渡し店舗】

霧島・高岡・佐土原・赤江・青葉

※原則ご注文を受けた店舗でのお引渡しとなります。

【ご連絡先】

10~12時　　12~14 時　　14~16 時
16~18 時　　~19時

・商品内容が一部変更になる場合がございます。
・商品によっては数に限りがございます。
・商品代金はご注文時にお支払いください。
・お電話でのご予約はできかねます。
・予約締切日以降のキャンセルはお受けできません。商品代金は全額ご負担いただきます。
・お客様よりお預かりした個人情報は、個人情報保護法に基づき、ご予約の確認、集計のみに使用致します。
・天候等により入荷が遅れる場合がございます。予めご了承ください。

注意事項 内容を確認しました 担当者印

商品名 税抜価格(税込価格) 数量No

うなぎ蒲焼 (特大) 2,780円 (3,003円)

1,980円(2,139円)

2,314円(2,500円)

1,680円(1,815円)

1,280円(1,383円)

1,680円(1,815円)

2,580円(2,787円)

3,580円(3,867円)

2,500円(2,700円)

1

うなぎ蒲焼 (大)2

うな重

4 うなぎ寿司盛り合わせ
5 うなちらし
6

うなぎ棒寿司7

江口さんのうなぎ蒲焼8

うなぎ御膳9

うなぎ蒲焼 焼きたて実演販売 !3

電子マネーカード使用 (５%OFF)

【税込み合計金額 / 数量】

円

ご予約は各店サービスカウンターにて! ※お電話でのご予約はできかねますので、ご了承ください。

７ 18/

18

【お引き渡し日】

７ (土)23/

「FOODIES CLUB」で
お支払いのお客様はご予約締切 ７ 18/

夏の味、
フーデリーの鰻



うなぎ棒寿司
宮崎県産うなぎ使用

7

円2 580,
１パック

(　　  2,787 　)
小麦 卵 えび

うなぎ御膳
宮崎県産うなぎ使用

9

円2 500,
１折

(　　  2,700 　)
小麦 卵

約 24cm × 24cm

　
　
　

を
手
間
暇
か
け
て

色
々
な
形
に
料
理
し
ま
し
た
︒

う
な
ぎ
の
美
味
し
さ
を

存
分
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
︒

ボリューム満点！ちょっと贅沢なひと時を♪

うなぎ・玉子・きゅうり・かんぴょう・
自家製海老おぼろ・のり

うなぎを１尾丸々使った
フーデリーオリジナル棒寿司！

ご予約締切

７ (月)18/

お引渡し日

７ (土)23/

うなぎ・玉子・漬物

うな重
宮崎県産うなぎ使用

6

円1 680,１パック (　　  1,815 　)
小麦 卵

うなぎといえば「うな重」。
ご飯と一緒に豪快にお召し上がり
ください！

うなちらし
宮崎県産うなぎ使用

5

円1 280,
１パック

(　　  1,383 　)
小麦 卵

うなぎ・玉子・きゅうり・いくら・紅しょうが

色々な食感と味を楽しめます。
見た目も華やかで、ランチにもぴったり！

うなぎ寿司盛り合わせ
宮崎県産うなぎ使用

4

円1 680,１パック (　　  1,815 　)
小麦 卵

お寿司とも相性抜群！
土用丑の日限定商品をお見逃しなく。

うなぎ・玉子・きゅうり・
のり・漬物

毎年大人気

おすすめ！

うなぎ蒲焼【特大】
宮崎県産(解凍)

1

円2 780,１尾 約250g (　　  3,003 　)
小麦

うなぎ蒲焼【大】
宮崎県産(解凍)

2

円1 980,１尾 約165g (　　  2,139 　)
小麦

うなぎ蒲焼
宮崎県産

3
円2 314,１尾 (　　  2,500 　)

小麦

食品ロス削減のため、ご予約にご協力ください。

土用丑の日はやっぱり

きたて実演販売きたて実演販売焼

各店

10：00~

(土)７ 23/ 焼きたてを
ご提供！

フ
ー
デ
リ
ー
の

美
味
し
い　
　

 　

  

を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
︒

う
な
ぎ

江口さんのうなぎ蒲焼
柳川加工

8

円3 580,
１尾

(　　  3,867 　)
小麦

う
な
ぎ
処

柳
川

江
口
さ
ん
の
う
な
ぎ

うなぎの肉付き、肉質に合わせて、
一匹一匹裂き方向を変えていきます。
「焼き」はまさに匠の技が要求される
場面です。

裂
き
三
年
、
焼
き
一
生

３
国内産の最高級品種のみを使用。
柳川ブランドの信用を支えます。

なぎう

ミネラルをたっぷり含んだ地下水で
育った鰻は、健康で身も引き締まっ
ています。

水

最高級の備長炭、硬いウバメ樫の
炭だけを使っています。炭

小袋
たれ付き

昨年
大好評

今年
初登場

煮
し
め

穴
子
巻
き チ

キ
ン
南
蛮

鰻
肝
ニ
ラ
炒
め

鰻
蒲
焼

う
ざ
く

鰻
の
飾
り
い
な
り

う
巻
き
と

鰻
の
蒲
焼
風
味
の

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

鰻
と
野
菜
の
天
ぷ
ら

※写真はイメージです


